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1. Przerwy kawowe ekonomiczne

Propozycja PKE1
1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
Koszt zestawu dla 1 osoby: 6,00 zt

Propozycja PKE2

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Wybor ciasteczek kruchych — 0,70g/os
Koszt zestawu dla 1 osoby: 9,50 zt

Propozycja PKE3
1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
3. Woda mineralna — 1 mata butelka
Koszt zestawu dla 1 osoby: 7,50 zt

Propozycja PKE4

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Ciasto domowe (np. sernik, jabtecznik, zitzowe) — 1009
Koszt zestawu dla 1 osoby: 9,00 zt

Propozyqa PKES
Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
3. Woda mineralna — 1 mata butelka
4. Paluszki stone —50 g
Koszt zestawu dla 1 osoby: 9,00 zt

2. Przerwy kawowe klasyczne

Propozycja PKK1
1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
3. Ciasto domowe (np. sernik, jabtecznik, zitzowe) — 100 g
4. Sok owocowy — 1 mata butelka
Koszt zestawu dla 1 osoby: 11,00 zt

Propozycja PKK2

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Przegryzki (np. tartinki, koreczki na bazie sepasztetu z pieczagk — 4 sztuki na osa@b
Koszt zestawu dla 1 osoby: 16,00 zt

Propozycja PKK3
1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
3. Wybor ciasteczek kruchych — 70 g
4. Woda mineralna — 1 mata butelka
5. Paluszki stone — 50 g

Koszt zestawu dla 1 osoby: 12,50 zt
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Propozycja PKK4
1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja
2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja
3. Woda mineralna — 1 mata butelka
4. Sok owocowy — 1 mata butelka
Koszt zestawu dla 1 osoby: 9,50 zt

Propozycja PKK5

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Sok owocowy — 1 mata butelka

4. Kosz owocow sezonowych - 150 g/osob
Koszt zestawu dla 1 osoby: 13,00 zt

Propozycja PKK6

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Woda mineralna — 1 mata butelka

4. Sok owocowy — 1 mata butelka

5. Napoj energetyczny (np. XL, Red Bull, I1zostar itp.} szt./osop
Koszt zestawu dla 1 osoby: 15,00 zt

3. Przerwy kawowe deluxe

Propozycja PKD1

1. Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

2. Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

3. Woda mineralna — 1 mata butelka

4. Sok owocowy — 1 mata butelka

5. Ciasto domowe (np. sernik, jabtecznik, zilaowe) — 1009

6. Przegryzki (np. tartinki, koreczki na bazie sepasztetu z pieczagk — 4 sztuki na osa@b
Koszt zestawu dla 1 osoby: 21,50 zt

Propozycja PKD2

Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

Woda mineralna — 1 mata butelka

Sok owocowy — 1 mata butelka

Ciasto domowe (np. sernik, jabtecznik, Zitzowe) — 2 porcje

Kosz owocow sezonowych - 150 g/ogob

Przegryzki (np. tartinki, koreczki na bazie sepasztetu z pieczagk — 4 sztuki na os@b
Koszt zestawu dla 1 osoby: 26,50 zt

Noohs~wnpE

Propozycja PKD3

Kawa,smietanka, cukier — 1 porcja

Herbata, cytryna, cukier — 1 porcja

Sok owocowy — 1 mata butelka

Ciasto domowe (np. sernik, jabtecznik, zitzowe) — 100 g

Kosz owocow sezonowych - 150 g/osob

Przegryzki (np. tartinki, koreczki na bazie sepasztetu z pieczagk — 4 sztuki na osa@b
Przelgski gomce (np. mini de volaileliwki w boczku, pieczarki panierowane, kulki ¢gane, ser
panierowany itp.) serwowane przez kelnerow na taeat szt. na osgh- okoto 1509

Koszt zestawu dla 1 osoby: 36,00 zt

NoorMwnNE

strona 4/16
Do podanych cen, na fakturze wystawianej przez firme Cardinal doliczony zostanie koszt obstugi cateringowej w wysokosci 15%
oraz podatku VAT wg obowigzujgcej stawki.

W przypadku tgcznego rozliczenia za posrednictwem Krajowej Izby Gospodarczej kosztu wynajmu sali i ustugi gastronomicznej,
zostang one na fakturze wystawianej przez KIG podwyZzszone o 7% optaty manipulacyjnej.



4. Bufet kanapkowy

Asortyment do wyboru — z pozycji bufet kanapkowy
1. Kanapki roé zne-na butce paryskiej — 3,00 zt / 1 szt

Z szynky wedzorg
Z salami
Z tososiem wdzonym

Z poledwica
Ze schabem pieczonym

NookrwhpE

Z serenedbitym i twarazkiem

Z tatarem z tososiaetdzonego

2. Tartinki — wycinane — bogato dekorowane — 2,50 zt¥ szt

Z szynky wedzorg
Z salami
Z tososiem wdzonym

Z poledwica
Ze schabem pieczonym

NoosMwNE

3. Medaliony — 3,00 zt / 1 szt

Z salami i oliwlky

Z jajkiem przepiorczym

NoosMwNE

Z seremzOttym i twarazkiem

Z tatarem z tososia¢dzonego

Z terymy z pokdwiczki drobiowej

Z tososiem wdzonym faszerowanym twatkiem
Z pasztetem z dzikiego ptactwa

Ze schabem pieczonym faszerowany musem chrzanowym
Z indykiem nadziewanym moegl

4. Babeczki nadziewane (pastami jajecznymi, pastamirzb wedzonych, musem z indyka

wedzonego, krewetkami cocktailowymi itp.) — 3,50 zt1 szt

5. Saftatki: (100g/0s) — 3,00 zi

Minimalna wielkasé zamdwienia jednego typu wynosi 500g

Satatka z grzyb6éw marynowanych

CoNoOrWNE

Satatka z mtodych ziemniakéw
Salatka z indyka wdzonego
Salatka nicejska z oliwkami
Safatka pieczarkowa

Salatka z szynki wdzonej
Safatka bawarska z&dziem
Safatka z taczyka

Safatka jajeczna

10. Satatka z czerwonej fasoli
11. Satatka szopska z fet
12. Bukiet satat z owocami morza

14. Satatka pieczarkowa

15. Safatka peperonata

16. Satatka z kalmardéw z pesto

17. Satatka Neapoliteska

18. Grecka z serem feta

19. Jarzynowa tradycyjna

20. Krélewska z selerem naciowym
21. Wiedeaiska z szynk

. Salatka warzywna z majonezem
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5. Lunch bufetowy podstawowy

Koszt zestawu dla 1 osoby (1 danie plus dodatkhazuod 17.50 zt do 23,50 zt

Do wyboru jedno danie ciepte mgsne

©CoNoTOrWNE

Boeff Stroganow 2509

Mate gobbki w kapucie z rzem i mgsem 1509

Cielecina duszona z warzywami i pomidorami 250g
Stroganow z indyka z grzybami 250g

Potrawka z cielciny na biatym winie zéwieza melisy 2509
Kurczak Jambalaja z chrupkimi warzywami 2509
Kurczak w sosie chiskim 250g

Pies z indyka w sosie curry 2509

Mini szasztyki z kurczaka 150g

10 Gulasz ,po wgiersku” 2509

11. Wieprzowina po Kantisku 2509

12. Pulpety w sosie koperkowym lub pomidorowym 150g

lub danie ciepte jarskie

13. Jarzyny na sposoéb orientalny z makaronem sojowydg 25

14. Caneloni podane z sosem pomidorowo — bazyliowyny150
Wyzej wymienione potrawy m@my poda z: ryzem, ziemniakami po staropolsku, kluseczkalgskimi, kasz,
makaronem, pieczywem itp. - 150 g dodatku. (wedRagstwa kompozycji).

Do wyboru jedna z zup (250 g):

1.

2
3
4
5.
6.
2
8
9.
1

Pomidorowa z rgem

Cebulowa z grzankami

Krem z poréw z grzankami

Szczawiowa z jajkiem

Kalafiorowa zabielana

Minestrone z makaronemagwym
Barszcz biaty z ziemniakami i bigkietbag
Barszczyk czerwony z uszkami

Zupa pieczarkowa z makaronem

0. Bulion z kotdunami

6. Lunch bufetowy podwwszony standard

Koszt zestawu w postaci stotu szwedzkiego (asiekzimne, 100g satatki na osebl danie ciepte plus

dodatki na osob, 1 porcja zupy ha osef: 65,00 zt dla 1 osoby

Przy ustalaniu zamowienia, klient dokonuje wybopoaiej wymienionych propozycii:

Przelgski zimne (1 p6tmisek — 420 g na 6 0sob)

1.

2.
3.
4

o g

© N

Pétmisek mgs pieczonych (schab, karkowka, roladagdal boczek)

Pétmisek mgs glazurowanych (ze szparagami, owocami, jajkiesméeowanym)

Potmisek z pstigiem i fososiem w delikatnej galaretce

Pétmisek Kopenhaga (szynkadzona faszerowana, jajka z musem z pieczarek,giasdviczyzny,
pomidory nadziewane

Potmisek wedlin (szeroki wybor wdlin i kietbas staropolskich gdzonych i pieczonych)

Potmisek wdlin w galarecie (szynkaetizona faszerowana, schab nadziewanydvakczki z musem
brokutowym, schab garnirowany szparagami)

Potmisek wedlin drobiowych (szynka, petiwica, pasztet drobiowy,)

Potmisek drobiu w galarecie (rolada z kurczakazeohami, teryna z indyka z morelami, mini tymbalik
drobiowy)

Pdétmisek ryb wdzonych (pstyg i fosa wedzony)
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10. Pétmisek Norweski (fosowedzony, jajka z musem rybnym, rolmopsiki koktailowgelaretki z
krewetkami i szparagami)

11. Potmisek ryb w galarecie (pstr w marynacie, toso szczupak faszerowany)

12. Deska serow (szeroki wybér seraaitych i plesniowych)

Salatki — 100g
1. Safatka z grzyb6w marynowanych
2. Safatka z miodych ziemniakéw
3. Salatka z indyka wdzonego
4. Salatka nicejska z oliwkami
5. Salatka pieczarkowa
6. Saflatka z szynki edzonej
7. Safatka bawarska Zéedziem
8. Safatka z taczyka
9. Salatka jajeczna
10. Satatka z czerwonej fasoli
11. Satatka szopska z fet
12. Bukiet satat z owocami morza
13. Satatka warzywna z majonezem
14. Satatka pieczarkowa
15. Satatka peperonata
16. Satatka z kalmarow z pesto
17. Satatka Neapoliteska

Danie ciepte mgsne

Boeff Stroganow 2509

Mate gobbki w kapucie z rzem i mgsem 1509

Cielgcina duszona z warzywami i pomidorami 2509
Stroganow z indyka z grzybami 250g

Potrawka z ciekciny na biatym winie zéwieza melisy 2509
Kurczak Jambalaja z chrupkimi warzywami 2509
Kurczak w sosie chiskim 250g

Pier z indyka w sosie curry 2509

Mini szasziyki z kurczaka 150

10 Gulasz ,po wegiersku” 2509

11. Wieprzowina po Kantisku 250g

12. Pulpety w sosie koperkowym lub pomidorowym 150g
lub danie ciepte jarskie

13. Jarzyny na sposoéb orientalny z makaronem sojowydg 25
14. Caneloni podane z sosem pomidorowo — bazyliowyfg25

OCoNohwhE

Wyzej wymienione potrawy m@my poda z ryzem, ziemniakami po staropolsku, kluseczkémskimi, kasz,
makaronem, pieczywem itp. - 150 g dodatku. (wedeagstwa kompozycji)

Zupa - 250 ml

Pomidorowa z rgem

2. Cebulowa z grzankami

3. Krem z poréw z grzankami
4. Szczawiowa z jajkiem

5. Kalafiorowa zabielana

6. Minestrone z makaronemaigwym
7

8

9.

1

=

Barszcz bialy z ziemniakami i bigkietbag
Barszczyk czerwony z uszkami
Zupa pieczarkowa z makaronem

0. Bulion z kotdunami
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7. Lunch zasiadany

Koszt zestawu (przystawka: 1 porcja na asabporcja zupy na os@b 1 porcja drugiego dania na
osolr, 1 porcja deseru na osely od 65 zt do 100 zt — w z&l®osci od menu wybraneqgo przez klienta
zostanie przedstawiony kosztorys do akceptacii

Przy skladaniu zamdwienia, klient dokonuje wybaryeainej z niej wymienionych propozyciji:

Przystawki — 150g

Teryna z indyka z morelami i sosem cumberland pag@wna bukiecie satat
tosc pieczony podawany z sosem remoulade

Roladki rybne faszerowane krabami podawane na beksatat z sosem cytrynowym
Borowiki po francusku podawane w éiée francuskim

Tatar z tososia wdzonego z sosem winegret

Krewetki krolewskie pieczone z ziotami

tosas i okon morski w kremie kawiorowym

Sandacz pieczony podawany z bukietem satat i soseulade

Placuszki ziemniaczane z tososiegd&onym

10 Pier z kurczaka z grilla z sosem owocowym

CoNoOhrwNE

Zupy (250 ml) jak podawane powsj lub

Krem z pomidorow z groszkiem ptysiowym
Krem ze szparagow z groszkiem ptysiowym
Zurek staropolski z jajkiem

Grzybowa z&wiezych grzybéw

Borowikowa a la cappuccino

Mazurska zupa z ryb stodkowodnych
Cebulowa po francusku z grzankami

Bulion z makaronem ziotowymi warzywami w julline
Consomne z kluseczkami z@zonej dziczyzny
0. Krem z kalafiora

BOooOo~NOOR~WNE

Drugie dania - ok. 1509 ngsa + dodatki

Piersi z kaczki z dzonymi jabtkami podawane z sosem ponmawym
2. Zraziki drobiowe z warzywami podawane w sosie pak@vym

3. Pies z kurczaka zapiekana z pomidorami i mozzarella

4. Pokdwica wieprzowa faszerowana grzybami

5. Roladki wieprzowe z warzywami podawane z sosemdpkowym

6. Mieszki z indyka w sosiémietanowym garnirowane z kapasbmanesko
7

8

9.

1

=

Stek z pa¢dwicy wotowej w otoczce z runasieego
Roladki z soli podawane na musie ze szpinaku
tosc pieczony w ziotach z sosem cytrynowym
0. Dorsz faszerowany warzywami zapiekany pod beszamele

Desery — 1509

Sernik wiedéski z brzoskwiniami i musem owocowym

Salatka z zielonych owocdw z musem z kiwi

Krem bawarski z wniami

Sernik na zimno z galaretk owocami

Fantazja lodowa z sosem z owocOénieh

Piramidki wanilinowe z filetowanymi owocami i musemtruskawek
Sernik na zimno z&wiezymi owocami

Szarlotka na ciepto z cynamonem

Tiramisu z sosem kakaowym

CoNoOR~®WNE
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10. Melon z porto podawany z ananasem

8. Lunch de luxe

Koszt zestawu dla 1 osoby (praseki gorgce: 4sztuki na osah zimne przystawki: 1 porcja na os@b
satatki: 1009 na 0osof) zupa: 1 porcja ha osah danie gogce: 1 porcja na osaf) desery: 1 porcja na
osolz): od 75 zt do 100 zt — w zdlsosci od menu wybraneqo przez klienta zostanie przadginy
kosztorys do akceptacji

Przy skladaniu zaméwienia, klient dokonuje wybaofi®d wymienionych poggj propozyciji: 2 rodzaje zimnych
przystawek, 1 rodzaj satatki, 2 rodzaje zupy, Japel da gorgcych, 3 rodzaje deserdéw.

Gorgce przelgski serwowane przez kelneréw
Kulki serowe panierowane

Mini de volaille

Kulki migsne z sosami

Sliwki w boczku

Pieczarki faszerowane

Mini szasztyki

Krewetki pieczone

aprwONE

6.
7.

Zimne przystawki 100g/porcja

tosas w galarecie podawany z sosem tatarskim

Ryba ,po grecku”

Karp ,pozydowsku”

Plastry indyka z owocami

Pasztet firmowy z gruszkami i grzybami konserwowymi
6. Schab ,po warszawsku” z chrzanem

7. Roladki z tososia z kremem koperkowym

8. Baklazan w sosie stodko — ostrym

9. Potmisek warzyw surowych z dipami

aprwONE

Safatki 100g

Satatka z grzyb6éw marynowanych
Salatka z mtodych ziemniakow
Safatka z indyka wdzonego
Safatka nicejska z oliwkami
Salatka pieczarkowa

Salatka z szynki wdzonej
Salatka bawarska z&edziem
Salatka z taczyka

Salatka jajeczna

10. Safatka z czerwonej fasoli

11. Safatka szopska z tet

12. Bukiet satat z owocami morza
13. Satatka warzywna z majonezem
14. Safatka pieczarkowa

15. Satatka peperonata

16. Satatka z kalmarow z pesto

17. Satatka Neapoliteska

18. Grecka z serem feta

19. Jarzynowa tradycyjna

20. Krélewska z selerem naciowym
21. Wiedeaiska z szynk

Pieczywo, masto

CoNOO~WNDE
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Zupy 2509

CoNoORwWNE

Krem z pomidorow z groszkiem ptysiowym

Krem ze szparagow z groszkiem ptysiowym

Zurek staropolski z jajkiem

Grzybowa z&wiezych grzybéw

Borowikowa a la cappuccino

Mazurska zupa z ryb stodkowodnych

Cebulowa po francusku z grzankami

Bulion z makaronem ziotowymi warzywami w julline
Consomne z kluseczkami z@zonej dziczyzny

10 Krem z kalafiora

Dania gogce ok. 150g ngso + dodatki

CoNoORWNE

Piersi z kaczki z dzonymi jabtkami podawane z sosem ponmarwym
Zraziki drobiowe z warzywami podawane w sosie pok@vym

Piers z kurczaka zapiekana z pomidorami i mozzarella

Pokdwica wieprzowa faszerowana grzybami

Roladki wieprzowe z warzywami podawane z sosemdgkowym

Mieszki z indyka w sosiémietanowym garnirowane kapusta romanesko
Stek z pa¢dwicy wotowej w otoczce z runasieego

Roladki z soli podawane na musie ze szpinaku

tosc pieczony w ziotach z sosem cytrynowym

10 Dorsz faszerowany warzywami zapiekany pod beszamele

Desery 150g

1.

2
3
4
5.
6.
7
8
9.
1

Sernik wiedéski z brzoskwiniami i musem owocowym

Satatka z zielonych owocow z musem z kiwi

Krem bawarski z wniami

Sernik na zimno z galaretk owocami

Fantazja lodowa z sosem z owocOénieh

Piramidki wanilinowe z filetowanymi owocami i musentruskawek
Sernik na zimno zéwiezymi owocami

Szarlotka na ciepto z cynamonem

Tiramisu z sosem kakaowym

0. Melon z porto podawany na lodzie

9. Propozycja nr 1 na przygcie cocktailowe

Koszt zestawu dla 1 osoby: 88,00 zt

(Przekaski cocktailowe: 10 szt/os, zimne przystawki: 2 pdos, satatki: 100g/os, gaeyce przekaski: 4
szt/os, deser: 3 por/os)

Przy ustalaniu zamdéwienia, klient dokonuje wybopoatej wymienionych propozycji:

Zimne przelgski cocktailowe

1.

2.
3.

Tartinki — wycinane — bogato dekorowane:
- Zszynk wedzomn
- Zsalami
- Ztososiem wdzonym
- Ztatarem z tososiagdzonego
- Z poledwica
- Ze schabem pieczonym
- Zseremzbltym i twarazkiem
Koreczki na bazie sera
Medaliony:
- Zterym z pokdwiczki drobiowej
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- Zsalami i oliwlg

- Ztososiem wdzonym faszerowany m twatkiem
- Z pasztetem z dzikiego ptactwa

- Zjajkiem przepidrczym

- Ze schabem pieczonym faszerowany musem chrzanowym

- Z indykiem nadziewanym motgl

Babeczki nadziewane (pastami jajecznymi, pastanyid zvedzonych, musem z indykagdzonego,

krewetkami coctailowymi itp.)

Koreczki na bazie kabanosa

Roladki z tososia wdzonego

Seler naciowy nadziewany pasizosnkovy
Potéwka jajka z kolorowpast

Plastry indyka z owocami

. Pomidory z mozzarelli swieza bazylg

. L0os wedzony z cytrynk

. Mini tymbaliki drobiowe

. Mini tymbaliki z wedzonej kaczki

. Kulki serowe z ostonk

. Czastki papryki nadziewane pikantnym ziotowym twzki@m
. Kulki miesne z sosem chilli

. Seler naciowy nadziewany pasbkpolowg

. Koreczki z pasztetu z pieczark

Zimne przystawki 0,75g/porcja

oA wWNE

Koreczkisledziowe

Kuleczki rybne ,po grecku”
Pasztet z ¢gi z boréwkami
Indyk faszerowany w maladze
Pomidory faszerowane

Jajko garnirowane na szynce

Satatki: (100g / 10s)

Gorgce przelgski serwowane przez kelnerow (4 szt / 1 os)

1.

Safatka z grzybow marynowanych
Salatka z mtodych ziemniakow
Salatka z indyka wdzonego
Salatka nicejska z oliwkami
Salatka pieczarkowa

Salatka z szynki wdzonej

Salatka bawarska z&dziem
Salatka z taczyka

Salatka jajeczna

. Salatka z czerwonej fasoli

. Salatka szopska z tet

. Bukiet satat z owocami morza

. Satatka warzywna z majonezem
. Salatka pieczarkowa

. Salatka peperonata

. Salatka z kalmarow z pesto

. Satatka Neapolitanska

. Grecka z serem feta

. Jarzynowa tradycyjna

. Krélewska z selerem naciowym
. Wiedeiska z szynk

Kulki serowe panierowane
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Nogos~wN

Mini de volaille

Kulki miesne z sosami
Sliwki w boczku
Pieczarki faszerowane
Mini szasztyki
Krewetki pieczone

Deser: 3 szt na os@b

aprwONE

Na

o

aprwOE

Ciasto domowe: sernik, szarlotka,
Mini ptysie

Mini tiramisu

Ciastka bankietowe dekorowane
Kruche babeczki z owocami

oje

Kawa,$mietanka, cukier

Herbata, cytryna, cukier

Soki owocowe; pomar&zowy, jabtkowy, czarna porzeczka
Woda mineralna gazowana, niegazowana

Lampka wina dla kadego

10. Propozycja nr 2 na przygcie cocktailowe

Koszt zestawu na 1 osap 100,00 zt

(Zimne przekaski cocktailowe: 10 por/os, zimne przystawki: 2 pdos, satatki: 100g/os, gaice
przekaski: 4 szt/os, deser: 3 por/os, dania ggce — 1 por/os)

Przy ustalaniu zamdwienia, klient dokonuje wybopoatej wymienionych propozycji:

Zimne przekaski cocktailowe
1. Tartinki — wycinane — bogato dekorowane

B

HBOooo~NoO

0.

- Zszynk wedzory
- Zsalami
- Ztososiem wdzonym
- Ztatarem z tososiagdzonego
- Z poledwica
- Ze schabem pieczonym
- Zseremzbltym i twarazkiem
Koreczki na bazie sera
Medaliony
- Z terym z pokdwiczki drobiowej
- Zsalamiioliwk
- Zlososiem wdzonym faszerowanym twaikiem
- Z pasztetem z dzikiego ptactwa
- Zjajkiem przepiérczym
- Ze schabem pieczonym faszerowanym musem chrzanowym
- Zindykiem nadziewanym morgl
Babeczki nadziewane (pastami jajecznymi, pastanyid zvedzonych, musem z indykagdzonego,
krewetkami coctailowymi itp.)
Koreczki na bazie kabanosa
Roladki z tososia wdzonego
Seler naciowy nadziewany pasizosnkow
Potéwka jajka z kolorowpass
Plastry indyka z owocami
Pomidory z mozzarejli swieza bazyla
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

tosacs wedzony z cytrynk

Mini tymbaliki drobiowe

Mini tymbaliki z wedzonej kaczki

Kulki serowe z ostonk

Czastki papryki nadziewane pikantnym ziotowym twakigm
Kulki migsne z sosem chilli

Seler naciowy nadziewany pasbkpolowg

Koreczki z pasztetu z pieczark

Zimne przystawki 0,75¢g /porcja

oghwnE

Koreczkisledziowe

Kuleczki rybne ,po grecku”
Pasztet z ¢pi z boréwkami
Indyk faszerowany w maladze
Pomidory faszerowane

Jajko garnirowane na szynce

Satatki: (100g /10s)

Salatka z grzybéw marynowanych
Salatka z mtodych ziemniakow
Salatka z indyka wdzonego
Salatka nicejska z oliwkami
Salatka pieczarkowa

Salatka z szynki wdzonej

Salatka bawarska z&edziem
Salatka z taczyka

Salatka jajeczna

. Salatka z czerwonej fasoli

. Salatka szopska z tet

. Bukiet satat z owocami morza

. Satatka warzywna z majonezem
. Salatka pieczarkowa

. Salatka peperonata

. Salatka z kalmarow z pesto

. Satatka Neapolitanska

. Grecka z serem feta

. Jarzynowa tradycyjna

. Krélewska z selerem naciowym
. Wiedeiska z szynk

Gorqce przekaski serwowane przez kelneréw (4 szt. / 1 0s.)

NoohkwpbPE

Kulki serowe panierowane
Mini de volaille

Kulki miesne z sosami
Sliwki w boczku

Pieczarki faszerowene
Mini szasztyki

Krewetki pieczone

Deser: (3 szt na os

aOrwNPE

Ciasto domowe: sernik, szarlotka,
Mini ptysie

Mini tiramisu

Ciastka bankietowe dekorowane
Kruche babeczki z owocami
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Napoje

ONogrwdMEDT ORWDNE

9.

10.
11.
12.

Kawa, $mietanka, cukier

Herbata, cytryna, cukier

Soki owocowe; pomar@zowy, jabtkowy, czarna porzeczka
Woda mineralna gazowana, niegazowana

Lampka wina dla kadego

anie ciepte mesne

Boeff Stroganow 250g

Mate gobbki w kapucie z rzem i mgsem 1509
Cielgcina duszona z warzywami i pomidorami 2509
Stroganow z indyka z grzybami 2509

Potrawka z ciekciny na biatym winie zéwieza meligy 2509
Kurczak Jambalaja z chrupkimi warzywami 2509
Kurczak w sosie chiskim250g

Pier z indyka w sosie curry 2509

Mini szaszlyki z kurczaka 150g

Gulasz ,po wegiersku” 2509

Wieprzowina po Kant@sku 250g

Pulpety w sosie koperkowym lub pomidorowym 1509

lub danie ciepte jarskie

13.
14.

Jarzyny na sposoéb orientalny z makaronem sojowydg 25
Caneloni podane z sosem pomidorowo — bazylikowy8g25

11. Przyktadowe menu na bankiet dla 40 os6b

Koszt zestawu dla 1 osoby: 79.00 zt

(Przekaski zimne: 4por/os, satatki: 100g/os, sosy zimnepdr/os, przekaski gorace z
dodatkami: 1 por/os)

Przy ustalaniu zamowienia, klient dokonuje wybopoaiej wymienionych propozycii:

Przekaski zimne: (160 sztuk — 7 rodzajéw do wyboru)

1.
2.
3.

Pétmisek mgs glazurowanych (ze szparagami, owocami, jajkiesméeowanym)

Pétmisek norweski(fosowvedzony, jajka z musem rybnym, rolmopsiki koktailoystrag wedzony)
Potmisek Whoski: (szynka ydzona faszerowana, jajka z musem z pieczarek,giasdiziczyzny,
pomidory nadziewane)

Pétmisek wdlin staropolskich (Szeroki wyboradlin i kietbas wedzonych i pieczonych)
Befsztyk tatarski z kaparami

Rolada z indyka z morelami

tosa gotowany z sosem remoulade

Pstng gotowany w marynacie

Schab faszerowany serkiem ziotowym

. Pokdwiczki wieprzowe z musem brokutowym
. Pasztet z dzikiego ptactwa

. Mieszki z szynki chrobry z melonem

. Pomidory z mozzarel

. Befsztyk z tososia wdzonego z kaparami

. Wedzony tosé na ostro

. Pomidory nadziewane musem z indyka

Satatki: (100g/0s)

1.
2.
3.

Salatka z grzybéw marynowanych(Grzyby marynowagérekswiezy, bambus, vinegret)

Bukiet satat z owocami morza (kolorowe sataty, krddvewetki, wino czerwone majonez)

Satatka Szopska (papryka, pomidor, ogGneiezy, cebulki pieczarki ser feta, szczypiorek)
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4. Salatka Neapolitanska (sa¥ty papryka, ogorek kons. por,natka, oliwa z okwausztarda)

Sosy zimne:
Cytrynowy, chrzanowy

Przekaski gorace — (3 rodzaje do wyboru)
1. Zupa grzybowa krem + grzanki — 250 g
2. Cebulowa po francusku — 250 g
3. Krem ze szparagéw — 250 ¢
4. Borowikowa al. a cappuccino — 250 g
5. Pokdwiczki wieprzowe w sosie koniakowym — 100 g
6. Kotleciki cielece z szatwg — 100 g
7. Borowiki po francusku z szymkwedzona — 200 g
8. Piersi z kaczki z dzonymi jabtkami — 100 g
9. Raviolli ze szpinakiem podane na musie z pomidords0 g
10. Cielecina nadziewana warzywami w sosie ziotowym — 100 g
11. Wieprzowina faszerowana grzybamirgmi — 100 g
12. Strogonof z paldwicy wotowej — 250 g
13. Mini gotabki z kapusty pekiskiej — 150 g
14. Pierazki tatarskie z cebulk— 200 g
15. Frytki z dorsza podane z marynowana cgbul50 g
16. Szasztyki z soli podane na musie porowym — 100 g
17. Krewetki krolewskie pieczone z czosnkiem i ziotan0 g

Stot deserowy:
Ciasta koktailowe, owoce sezonowe ( 3 szt. / 0S)

Dodatki:
Masto, pieczywo, ( 1 por/os.)

Napoje gorace,
Kawa, herbata (1 fikanka/os)

Napoje zimne,
Soki owocowe, woda mineralna, coca cola (1 but/os)

Drink Barek (liczony wg spaycia)
Alkohole: wino biate, czerwone, whisky, koniak, gaami, zubrowka, gin, grenadina, blue curacao

12. Przykltadowe menu na bankiet dla 100 - 150 0os6b

Koszt konsumpcji wynosi 115,00 zl/os

Obiad (serwowany przez kelnerow)
Przystawka: (1 por./os) — 150 g
Pasztet z dziczyzny podany z bukietem safat i gmybmarynowanymi

Zupa - 1 por./os
Cebulowa z grzankami

[l Danie - 1 danie/os. — 150 g gsa +dodatki
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Schab pieczony w otoczce z rungnlego podany z kapustk ziemniaczkami pieczonymi

Przekaski coctailowe(5szt/os, 8 pozycji do wyboru zzej wymienionych)

CoNoOh~®wNE

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Tartinki (z salami, peldwica wedzory , szynka wdzona, pajdwica drobiovy itp.)
Medaliony z paddwicy wieprzowej z musem z brokut
Medaliony z roladki indyka z morel

Medaliony z teryn z kurczaka z orzechami

Korki serowe ( z owocami, zaallina )

Kuleczki serowe otaczane ziotami

Pomidory coctaliowe z mozzarella

Szynka parméska nadziewana melonem

Koreczki z kabanosa

Ogoreczki faszerowane twafdem ziotowym

Krewetki krolewskie w tiulu rgowym

Medaliony z halibutem wdzonym

Jajka przepiorcze z kawiorem

Mus z pstgga wedzonego podawany na grzance
Koreczki z pasztetu z dziczyzny z borowikami

Réza z tososia wdzonego podana na musie chrzanowym
Medalion z piersi z kaczki pieczonejarawimng

Koreczki sledziowe

Ryba mazurska nadziewna krabami

Satatki: (100g/os, 4 pozycje do wyboru zzaj wymienionych)

CoNoORWNE

Satatka z grzyb6éw marynowanych(Grzyby marynowagérek, bambus, vinegret)
Satatka nicejska z oliwkami (pekin, szynka, &&ty, oliwki, papryka, sos vinegret natka)
Bukiet satat z owocami morza (kolorowe sataty, krddvewetki, wino czer. majonez)
Safatka wiosenna (pekin, papryka, ogoérek, rzodkeéwskczypiorek, jogurt naturalny)
Satatka z kalmaréw z pesto (kalmary, tiagatell§ gesto, natka)

Salatka Neapolitanska (sadity papryka, ogérek por,natka, oliwa z oliwek, masda)
Salatka z indyka wdzonego z marynatami

Warzywna z majonezem

Pieczarkowa tradycyjna

Przekaski gorace: (1 por./os) -wyboér z podawanych powej lub

1.
2.
3.

Dzik pieczony w catéci ) — 100 g mgsa
Raviolli ze szpinakiem podane na musie z pomidord®0 g
Mini gotabki z kapusty pekiskiej 1509

Deser:
Owoce sezonowe, mini ciasteczka bankietowe (1q®jr./

Dodatki:
Masto smakowe i buteczki bankietowe (1 por./0s)

Napoje gorace:
Kawa, herbata (1 fikanka/os.)

Napoje zimne:
Soki owocowe, woda mineralna (1 but./0s)

W przypadku tgcznego rozliczenia za posrednictwem Krajowej Izby Gospodarczej kosztu wynajmu sali i ustugi gastronomicznej,

oraz podatku VAT wg obowigzujgcej stawki.

zostang one na fakturze wystawianej przez KIG podwyZzszone o 7% optaty manipulacyjnej.
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